
Coupe de champagne
Mise en bouche

Menu
DE LA SAINT-SYLVESTRE

85€ / PERS.

Œuf parfait à la truffe et à la crème de Beaufort
OU

Noix de Saint-Jacques rôties et butternut, émulsion à la crème d’huîtres

Filet de turbot rôti, jus au lard paysan, Purée à la truffe
OU

Chapon fermier rôti au vin jaune et aux morilles, Gratin de cardons

Granité Rhum Zacapa

Entremet café-chocolat
OU

Délice coco-passion
OU

Assortiment de fromages de Savoie


